An der Nordseekdiste...

Feine Krabbensuppe, am Tisch serviert

~n

Kartoffelrducherfischsalat
Aalrauchmatjes auf Riihrei und Schwarzbrot
Honig-Gurkensalat

Salat von zweierlei Bohnen mit Speck- und
Birnenwiirfeln

Krduterquark mit Bldtterteigstangen

Brot und Schmalztopf.
Schollenrélichen in Senf-SahnesoBe mit
Schmorgurken, Salzkartoffeln

Putenrollbraten mit Lauch-Pilzfiillung
karamellisierte Mahren
Nordsee-Sahnespdtzle

Krustenbraten mit Apfelrotkohl
Bratkartoffeln
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Rote Griitze mit Joghurt-Sahnehaube und
gerdstetem Pumpernickel

Serviert aus deutschen
Landen

Hihnersuppe mit krdftiger Einlage

~r~

Mat jes nach Hausfrauenart
Hackepeter mit Zwiebeln
Kartoffelsalat
Eiersalat
Rustikale Aufschnitt- und Kdseplatte

Brotkorb und Butter
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Braten nach Wahl
Dreierlei Gemiise, Bratkartoffeln

Hdhnchenbrustfilet in Zwiebelsahne
Reis

~

Rote Griitze mit Vanillesofie
Schichtquark mit Blaubeeren und Amarettini

AuBerdem:
Kohlessen
Knippessen
Spargelessen
Heringsessen
Fingerfood
Canapés
Oktoberfest
uvm.

Partyservice
Vereinsheim TuS Varrel

Lieber Gast,

das Vereinsheim des TuS Varrel bietet Thnen
mit seinen Raumlichkeiten eine rustikale
Umgebung fiir Thren ganz besonderen Tag oder
Abend. Auf den folgenden Seiten méchten wir
Thnen Maglichkeiten unterbreiten, wie wir Sie
und Ihre Gdste kulinarisch verwshnen kénnen.
Bitte beachten Sie, dass es sich hierbei nur um
Vorschldge handeln kann, die selbstverstindlich
nach Threm Geschmack angepasst und
erweitert werden kénnen.

Unser Team freut sich darauf, Thnen bei der
Ausrichtung einer schénen Feier behilflich zu
sein. Gern stellen wir Thnen auch unsere
technischen Méglichkeiten ( Beamer, Leinwand
etc.) zur Ergdnzung Thres Programms zur
Verfiigung. Bitte sprechen Sie uns an.

Das Team des Vereinsheims

An der Graft 4-28816 Stuhr Varrel
Tel. 04221-39144 oder 0163-2757601
vereinsheim-tus-varrel@arcor.de
www.tus-varrel.de



Der Tag beginnt

Verschiedene Brotchen und
Brotsorten

SiiBe Brotaufstriche
Herzhafte Kdseplatte
Rustikale Aufschnittplatte
Lachs und Forelle, gerduchert
Heringssalat
Fleischsalat
Eiersalat
Riihrei mit kross gebratenem Bacon

Obstsalat mit Joghurt-Eierlikércreme

Spezialitdten rund ums
Mittelmeer

Gemischte Vorspeisen nach Wahl mit Brotkorb
und Krduterbutter
Hauptgerichtvariationen 1
Schnitzelauflauf Maildnder Art mit
Parmesankruste, Kartoffelgratin

Lachs gebraten im Speckmantel
Limettennudeln

Hdhnchencurry mit feinen Gemiisestreifen
Reisbeilage

Hauptgerichtvariationen 2
Gefiillte Schinkenschnitzel in Tomaten-
MarsalasoBle, Krduterkartoffelspalten

Lachswiirfel in Sahnegorgonzolasole auf
griinen Bandnudeln

Gefiillter Putenrollbraten in Currysahne
Reisbeilage

~n

Dessert nach Wahl

Vorspeisen zur Auswahl:
Eingelegte Paprika und Zucchini,
marinierte oder gefiillte Champignons,
gefiillte Peppardews,
Oliven-Schafskdsesalat,
mediterraner Nudelsalat,

Datteln im Speckmantel,
gebackener Fetakdse,
Knoblauchgarnelen auf Safran-Bulgursalat,
Tarteletts gefiillt mit Linsensalat und Streifen
vom Rducherlachs,
Runzelkartoffeln mit MojosoRe,
italienischer Flammkuchen,
Spinattortilla, Bruschetta,
Spinatroulade mit Frischkdse,
Hackbraten vom Blech mit Schafskdasefiillung,
Pasta mit Thunfischcreme

Desserts zur Auswahl
Rote Griitze mit Joghurt-Sahnehaube und
gerdstetem Pumpernickel
Créme Briilée,
Schichtquark mit Blaubeeren und Amarettinis,
Panna cotta mit PfirsichfruchtmarksofBe
Charlotte von weifler Kaffeemousse mit
Beerenobst
Tiramisu nach Art des Hauses
Herrenspeise mit Rum
Vanilleeis mit heiBen Friichten
Obstsalat mit Joghurt-Eierlikércreme
Mousse au chocolad

Suppen

Tomatencremesuppe
Méhrenorangensuppe
Hihnersuppe mit krdftiger Einlage
Currycremesuppe vom Huhn
Brokkolicremesuppe mit Muskatcroutons
Blumenkohlcremesuppe mit roten Linsen
Champignoncremesuppe mit Pesto
Kartoffellauchsuppe
Krabbencremesuppe mit Zuckerschoten
Gulaschsuppe
Erbsensuppe mit krdftiger Einlage
Linsencurrysuppe

Der Anlass verlangt etwas
mehr Exklusivitat?

Frische Champignoncremesuppe mit
Basilikumpesto, am Tisch serviert
Rucola-Feldsalat mit Knoblauchgarnelen,
Cocktailtomaten, Parmesanhobel
und Walnuss-Honigdressing

Rducherfischplatte mit Orangen-
Sahnemeerrettich und Dill- Senfdressing

SpieBe von Cocktailtomaten und
Mozzarellakugeln mit Balsamicocreme

Spinatroulade mit Schinken-Frischkdsefiillung

Serranoschinken an Cantaloupe- Melone
Schweinefilet in Knoblauch-Zwiebelsahne
gebratene Oliven- Serviettenknéddel

Putenbrustfilet mit Pfirsichspalten und
Pinienkernen in einer milden Currysofle
Wildreismischung

Zanderfilet unter der Krduterhaube
Kartoffelgratin
Charlotte von weifler Kaffeemousse und
Beerenobst

Créme Briilée




