AN DER NORDSEEKUSTE...

Feine Krabbensuppe, am Tisch serviert

VORSPEISEN
Kartoffel-Raucherfischsalat

Aalrauchmatjes auf Riihrei und
Schwarzbrot

Honig-Gurkensalat

Salat von zweierlei Bohnen mit Speck-
und Birnenwiirfeln

Krauterquark mit Blatterteigstangen

Brot und Schmalztopf

HAUPTGERICHTE

Schollenrollchen in Senf-Sahnesof3e mit
Schmorgurken und Salzkartoffeln

Putenrollbraten mit Lauch-Pilzfiillung
auf karamellisierten Mohren und Nordsee-
Sahnespdtzle

Krustenbraten mit Apfelrotkohl und
Bratkartoffeln

DESSERT

Rote Griitze mit Joghurt-Sahnehaube
auf gerostetem Pumpernickel

DEUTSCHE KUCHE

Hithnersuppe mit kraftiger Einlage,
am Tisch serviert

VORSPEISEN

Matjes nach Hausfrauenart
Hackepeter mit Zwiebeln
Kartoffelsalat | Eiersalat

Rustikale Aufschnitt- und Kaseplatte

Brotkorb und Butter

HAUPTGERICHTE

Braten nach Wahl, dreierlei Gemiise,
Bratkartoffeln

Hahnchenbrustfilet in Zwiebel-
Sahnesofe, Reis

DESSERTS
Rote Griitze mit Vanillesoe

Schichtquark mit Blaubeeren und
Amarettini

AUSSERDEM

Kohlessen | Knippessen | Spargelessen |
Heringsessen | Fingerfood | Canapés |
Oktoberfest usw.

PREISE NACH ABSPRACHE

PARTY
SERVICE

VEREINSHEIM TUS VARREL

An der Graft 4 | 28816 Stuhr-Varrel
Telefon (04221)39144 | Mobil 0163 2757601
vereinsheim-tus-varrel@arcor.de
www.tus-varrel-de



DER TAG BEGINNT

Verschiedene Brotchen und Brotsorten |
siile Brotaufstriche | herzhafte Kidseplatte |
rustikale Aufschnittplatte | Lachs und
Forelle, gerduchert | Heringssalat | Eier-
salat | Fleischsalat | Rithrei mit kross
gebratenem Bacon | Obstsalat mit Joghurt-
Eierlikorcreme

SPEZIALITATEN RUND
UMS MITTELMEER

Gemischte Vorspeisen nach Wahl
mit Brotkorb und Krauterbutter

HAUPTGERICHT-VARIATIONEN 1

Schnitzelauflauf Mailander Art mit
Parmesankruste, Kartoffelgratin

Lachs gebraten im Speckmantel,
Limettennudeln

Hahnchencurry mit feinen Gemiisestreifen,
Reisbeilage

HAUPTGERICHT-VARIATIONEN 2

Gefiillte Schinkenschnitzel in Tomaten-
Marsalasofe, Krauterkartoffelspalten

Lachswiirfel in Sahne-Gorgonzolasof3e auf
griinen Bandnudeln

Gefiillter Putenrollbraten in Currysahne,
Reisbeilage

Dessert nach Wahl

VORSPEISEN

Eingelegte Paprika und Zucchini | mari-
nierte oder gefiillte Champignons | gefiillte
Peppadews | Oliven-Schafskdsesalat |
mediterraner Nudelsalat | Datteln im
Speckmantel | gebackener Fetakdse | Knob-
lauchgarnelen auf Safran-Bulgursalat |
Tarteletts gefiillt mit Linsensalat und Strei-
fen vom Rducherlachs | Runzelkartoffeln
mit MojosoRe | italienischer Flammkuchen |
Spinattortilla | Bruschetta | Spinatroulade
mit Frischkése | Hackbraten vom Blech mit
Schafskisefiillung | Pasta mit Thunfisch-
creme

DESSERTS

Rote Griitze mit Joghurt-Sahnehaube und
gerOstetem Pumpernickel | Créme Briilée |
Schichtquark mit Blaubeeren und Amaret-
tinis | Panna cotta mit Pfirsichfruchtmark-
soRe | Charlotte von weiler Kaffeemousse
mit Beerenobst | Tiramisu nach Art des
Hauses | Herrenspeise mit Rum | Vanilleeis
mit heiflen Friichten | Obstsalat mit Joghurt-
Eierlikorcreme | Mousse au Chocolat

SUPPEN

Tomatencremesuppe | Mohrenorangen-
suppe | Hiihnersuppe mit kraftiger Einlage |
Currycremesuppe vom Huhn | Brokkoli-
cremesuppe mit Muskatcroutons | Blumen-
kohlcremesuppe mit roten Linsen | Kartof-
fellauchsuppe | Champignoncremesuppe
mit Pesto | Krabbencremesuppe mit Zucker-
schoten | Gulaschsuppe | Erbsensuppe mit
kraftiger Einlage | Linsencurrysuppe

DER ANLASS VERLANGT
ETWAS MEHR EXKLUSIVITAT

Frische Champignoncremesuppe mit
Basilikumpesto, am Tisch serviert

VORSPEISEN

Rucola-Feldsalat mit Knoblauchgarnelen,
Cocktailtomaten, gehobeltem Parmesan
und Walnuss-Honigdressing

Réucherfischplatte mit Orangen-Sahne-
meerrettich und Dill-Senfdressing

SpieRe von Cocktailtomaten und
Mozzarellakugeln mit Balsamicocreme

Spinatroulade mit Schinken-Frischkadse-
fillung

Serranoschinken an Cantaloupe-Melone

HAUPTGERICHTE

Schweinefilet in Knoblauch-Zwiebelsahne,
gebratene Oliven-Serviettenknodel

Putenbrustfilet mit Pfirsichspalten und
Pinienkernen in einer milden CurrysoRe,
Wildreismischung

Zanderfilet unter der Krauterhaube,
Kartoffelgratin

DESSERTS

Charlotte von weiler Kaffeemousse
und Beerenobst

Creme Brulée



